Salate und Vorspeisen

Kleiner Camp Salat in Hausdressing
mit gerosteten Kernen

EUR 4,50

Gebackener Ziegenkase mit Walnusspesto
auf buntem RUbensalat

EUR 6,50

Gebratene Entenleber auf Berglinsen
mit Holunderbalsam und kleinem Salat
in Nussdressing

EUR 7,50

Hausgebeizter Norweger Lachs
mit Kartoffelpuffern und Wasabicreme

EUR 8,50



Suppen

Cremesuppe von Heidekartoffeln
mit Nordseekrabben und Lauch

EUR 5,00

Rote Zwiebelsuppe
mit GUberbackenem Ziegenkase- Croltons

EUR 5,50

Fleischlos gliicklich

Spaghetti ,Kirbis- Carbonara®
mit gerdsteten Kernen und geriebenem Grana Padano

EUR 10,50

Gebackene Kichererbsen Ballchen
auf buntem Ridbencurry

EUR 11,50



Hauptgerichte

Penne Rigate mit Heidschnuckenbolognese
und frisch gehobeltem Grana Padano

EUR 11,50

~Heidjerknipp"
Heidschnuckenknipp knusprig gebraten
mit Bratkartoffeln, Gewlirzgurke und Apfelmus

EUR 12,50

Rickensteak vom norddeutschen Landschwein
mit Pilz- Krauterfullung auf Rahmwirsing
dazu Rostkartoffeln

EUR 16,50

Gebratenes Filet vom Saibling mit Kartoffelkruste
auf Steckriibenplree und Kressesauce

EUR 16,50

Geschmorte Ochsenbacke in Rotweinsauce
auf Sellerieplree und karamellisierten M6hrchen

EUR 19,50

Rumpsteak vom Angus Rind mit Rotwein- Schalottenbutter,
gebratenen Kartoffelecken und einem kleinen Salat

EUR 22,50



Menu zur kalten Jahreszeit

Rote Zwiebelsuppe
mit Gberbackenem Ziegenkase- Crodtons

Xk

Geschmorte Ochsenbacke in Rotweinsauce
auf Sellerieplree und karamellisierten M6hrchen

Xk

Warmer Mandelkuchen mit hausgemachtem
weiBem Punscheis

EUR 28,00

4 Kids only

Nudeln in leichter Tomatensauce
mit frisch gehobelten Kase

EUR 4,50

Pfannkuchen
mit Zimt und Zucker, Nutella oder Ribensirup

EUR 3,50

Viele Gerichte von der Karte konnen wir Euch auch in " Kids size™

zubereiten



Hinterher

Parfait vom Grafschafter Ribensirup
mit Zimt Pflaumen

EUR 5,50

Warmer Mandelkuchen mit hausgemachtem
weiBen Butter- Punscheis

EUR 6,50

Verschiedene Sorten Eiscreme
je Kugel EUR 1,20

Und sonst noch ...
Familienbrunch

Am 19.02.2012 und am Ostersonntag 08.04.2012
Jeweils von 10,30Uhr bis 14,00Uhr

Mit ofenfrischen Brotchen, erfrischenden Saften, duftendem Kaffee & Tee, leichten Salaten und vielen kalten und warmen Gerichten aus der
Gasthauskliche.
Far 26,00 € pro Person

oder
unser Brunchmeni ab zwei Personen

Sie nehmen Platz und wir servieren Ihnen einen reichhaltigen Brunch
(Bitte reservieren Sie rechtzeitig einen Tisch)



